
E N T R É E S  -  A N T I P A S T I
TRIO DE TARTARES -  TRIS  DI  TARTARE 

Crevette, saumon, thon / Gambero, salmone, tonno
&

Huître “super fine” n°2 avec sauce tzatziki  / Ostrica “super fine” n°2 con salsa tzatziki

P L AT S  C H A U D S  -  P I AT T I  C A L D I  
TURBANTE DE BAR «  AMIRAL »  -  TURBANTE DI  BRANZINO ALL’AMMIRAGLIA
Loup, crevettes, moules, palourdes et saumon /  Branzino, gamberi,  cozze, vongole e salmone

ou
TOURNEDO À LA ROSSINI  -  TOURNEDOS ALLA ROSSINI

Filet de boeuf, aux truffes blanches d’Alba et fois gras 
Filetto di manzo al tartufo bianco d’Alba e foie gras

ACCOMPAGNEMENTS -  ACCOMPAGNAMENTI
Flan de pommes de terre et topinambour / Flan di patate et topinambur

&
Rouleaux d’aubergines et provola de bufflonne /Involtino di melanzane e provola di bufala

D E S S E R T  -  D O L C E
Zuccotto à la sicilienne / Zuccotto a la siciliana 

CHAMPAGNE POUR LE  TOAST DE MINUIT 
Champagne per Brindisi mezzanotte

D U O  D E  P Â T E S  -  D U O  P A S TA

MISE EN BOUCHE DE BIENVENUE ET PROSECCO
Amuse-bouche di benvenuto con prosecco

Ravioli farcis au homard, avec tomates jaunes et rouges du Piennolo AOP
Ravioli ripieno  all astice, con pomodori gialli  et rossi del Pienolo DOC

&
Nid de tagliolini aux truffes blanches d’Alba et aux cèpes 

Nido di tagliolini al tartufo bianco d’Alba e porcini

100€ TTC (hors  bo issons )

M E N U  R É V E I L L O N
Live Music Mauriz io -  dès 20h30 
Sur réservation -  06.67.36.81.21


